
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



APERITIVI 
FÖRDRINKAR - COCKTAILS  

 

PROSECCO 129 
 

LO SPARVIERE FRANCIACORTA 185 

BELLINI 155 
PROSECCO, WHITE PEACH PURÉE 

 
NEGRONI  170 

BOMBAY GIN, SPECIALE BITTER, MANCINO VERMOUTH 
 

AMERICANO 170:- 
CAMPARI, MANCINO VERMOUTH, CHINOTTO, SODA 

 
CLASSIC DRY MARTINI 185 

HENDRICKS GIN, VERMOUTH, OLIVES 
 

AMARETTO SOUR 169 
DISARONNO ORIGINALE, CITRON, ANGOSTURA BITTER 

 

  

 

PIATTI PICCOLI  
SMÅ RÄTTER - TILLTUGG – SNACKS  

 
• PICCOLI • 

 
PANE ALL AGLIO 72 

GRILLAT VITLÖKSBRÖD MED OLIVTAPENADE,  
GARLIC BREAD WITH OLIVE TAPENADE  

 
MARINERADE OLIVER 74   

MARINATED OLIVES 
 

50 GR PROSCIUTTO DI PARMA D.O.P 125 
   

 50 GR SALAMI FINOCCHIONA (FÄNKÅL) I.G.P.  118 
  
 

• FRITTI • 
 

CROCCHETTE   118 
KROKETTER FYLLDA MED PROSCIUTTO, SALAMI, 

PARMESAN & BOMBA CALABRESE AIOLI  
CROCKETT WITH PROSCIUTTO, SALAMI, PARMESAN, 

CALABRESE AIOLI  
 

ARANCINI AL TARTUFO   125 
FRITERADE RISOTTOBOLLAR MED  

TRYFFEL & PARMESAN,  
DEEPFRIED RISOTTOBALLS  WITH TRUFFLE & PARMESAN  

 
CALAMARI FRITTI 132 
MED CITRON & AIOLI,  

DEEP FRIED CALAMARI WITH AIOLI  
 

CARCIOFI FRITTI 115  
FRITERAD KRONÄRTSKOCKA MED CITRON AIOLI 

FRIED ARTICHOKES WITH LEMON AIOLI 

ANTIPASTI 
FÖRRÄTTER – STARTERS  

 
(VEG) BURRATA PUGLIESE 182  

KRÄMIG BURRATA MED PISTAGE PESTO,  

PACHINO TOMATER, ROSTADE PISTAGENÖTTER, 
SURDEGSKRISP OCH BASILIKA OLJA 

CREAM STUFFED MOZZARELLA WITH TOMATOES,  
ROASTED PISTACHIO NUTS, BASIL OIL. 

 
 

GAMBERI AL SUGO 176 
SCAMPI FRÄSTA I CHILI, VITLÖK, TOMAT, PERSILJA, 

SALSA GREMOLATA & GRILLAT LANTBRÖD 
PAN SEARED SHRIMPS, CHILI, GARLIC, TOMATOES, PARSLEY 

 & GRILLED BREAD 
 
 

TARTARE DI TONNO 198 
TONFISKTARTAR, FRISÉSALLAD, CITRONVINÄGRETT, 

AVOKADOKRÄM,  MOZZARELLA, OLIVER & LIME  
TUNA TARTARE, FRISEE LETTUCE, LEMON VINAIGRETTE, 

AVOCADO CREMÉ,  MOZZARELLA, OLIVES & LIME  

 
 

CARPACCIO DI MANZO 228 
TUNT BANKAD OXFILÉ TOPPAD MED RUCCOLA, 
FRITERAD LÖK, PICKLAD LÖK, SVART TRYFFEL, 

PARMIGIANO REGGIANO, BALSAMICO GELÉE  
& TRYFFEL MAJONNÄS.   

BEEF CARPACCIO, ARUGULA, FRIED ONION, BLACK TRUFFLE, 
BALSAMIC JELLY, AGED PARMIGANO REGGIANO & TRUFFLE 

MAONNNAISE  

 

MISTO DI SALUMI 

KALLSKURET HALV/HEL   
 

(1-2PERS) 258  /  (3-4PERS) 498 
 
 

VÅRT URVAL AV ITALIENSKA CHARKUTERIER & 
TILLTUGG. PROSCIUTTO SAN DANIELE, KRYDDIG 

VENTRICINIA SALAMI, FÄNKÅLSSALAMI  
& TRYFFELSALAMI MED ROSTADE SURDEGSSKAL 

FYLLDA MED PARMESANKRÄM,  
SYRADE GRÖNSAKER, PARMESAN & OLIVER.  

 
PERFEKT ATT DELA PÅ! 

 
OUR PLATTER SELECTION OF ITALIAN 

CHARCUTERIE & DELICACIES.  
PERFECT TO SHARE! 

 
 
 
 
 

Har du några allergier vänligen tala med din kypare. 
If you have any allergies, please speak to your waiter. 

 



PASTA FRESCA 
FÄRSK PASTA - ARTISANAL PASTA 

 
 

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE 292 
HAVETSLÄCKERHETER, BLÅMUSSLOR, SCAMPI, 

BLÄCKFISK, VILDRÄKA,TOMAT, VITLÖK, CHILI, PERSILJA 
& VITTVIN  

SEAFOOD PASTA WITH SHRIMPS, MUSSELS, SQUID,  
GREEN MUSSEL, GARLIC, CHILI, TOMATO, WHITE WINE & 

PARSLEY 
 
 

(VEG) CASARECCE ALL'ARRABBIATA 248 
TOMAT, BASILIKA, VITLÖK, PEPERONCINO, TOPPAD MED  

KRÄMIG BURRATA PUGLIESE 
TOMATOES, BASIL, GARLIC, CHILI & CREAMY BURRATA CHEESE 

 
 

(VEG) RAVIOLI AL TARTUFO 279 
RAVIOLI FYLLD MED BUFFEL RICOTTA,  
SPENAT, MASCARPONE, TRYFFELSÅS,  

FRITERAD SPENAT & PARMIGIANO REGGIANO  
STUFFED RAVIOLI WITH BUFFALO RICOTTA, SPINACH, 

MASCARPONE, TRUFFLESAUCE, FRIED SPINACH & 
PARMIGIANO REGGIANO 

 
 

TORTELLINI DELLO CHEF 279 
PASTA KUDDAR FYLLDA MED CITRONTRICOTTA, 

RÖDRÄKOR, TOMAT, VITTVIN, CHILI, PERSILJA  
& HUMMEREMULSION 

TORTELLINI, LEMON RICOTTA, RED SHRIMP, TOMATO,  
WHITE WINE, CHILI, PARSLEY, LOBSTER EMULSION    

 
 

(VEG) RISOTTO AGLI ASPARAGI 258 
ARBORIORIS, SPARRIS. ZUCCHINI & SPENAT EMULSSION, 

CONFITERAD TOMAT, KRISPIG PARMESAN  
RISOTTO WITH ASPARAGUS, ZUCCHINI & SPINACH 
EMULSSION, CONFIT TOMATOES, PARMESAN CRISP 

 
 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI 274 
VONGOLEMUSSLOR, CHILI, VITLÖK, PERSILJA, VITTVIN, 

SMÖR & KÖRSBÄRSTOMATER  
VONGOLE CLAMS, CHILI, GARLIC, PARSLEY,  

WHITE WINE, & CHERRY TOMATOES 
 
 
 

FETTUCINE ALLA INVECE 282 
FETTUCINE MED OXFILÉ, TRYFFELCREME, SVAMP, 

BABYSPENAT, MASCARPONE & PARMIGIANO REGGIANO  
FRESH FETTUCINE, BEEF, TRUFFLE CREAM, SPINACH, 

PARMIGIANO REGGIANO & MASCARPONE 

 
+ TILLSÄTT FÄRSK TRYFFEL / ADD FRESH BLACK TRUFFLE  75 

 

 

SECONDI PIATTI  
VARMRÄTTER – MAINS  

 
COSTOLETTA ALLA MILANESE 382 

MILANESISK SCHNITZEL PÅ KALVRACKS MED RUCCOLA, 
TOMAT, PARMIGIANO REGGIANO, ROSMARIN POTATIS,  

PECORINO KRÄM & GRILLAD CITRON   
VEAL CUTLETL ON BONE , ARUGULA, TOMATO,  PARMIGIANO 

REGGIANO,  
ROSMARY POATOES, PECORINO CREMÉ & GRILLED LEMON 

 
OSSOBUCO DI AGNELLO 359 

LÅNGKOKT LAMMLÄGG (24H) I MUSTIG TOMATSÅS MED  
SAFFRANSRISOTTO & GREMOLATA  

SLOW COOKED LAMB SHANK (24H) IN A RICH TOMATO SAUCE 
SERVED WITH  

SAFFRON RISOTTO & GREMOLATA 
 

FILETTO AL PEPE VERDE 420 
 (PEPPARSTEK) FLAMBERAD OXFILÉ, GRÖNPEPPARSÅS, 

ROTSELERI KRISP & POTATISGRATÄNG 
BEEF TENDERLOIN (STEAK AU POIVRE) , GREEN PEPPER SAUCE,  

& POTATO GRATIN 
 

TONNO SCOTTATO 359 
LÄTTHALSTRAD TONFISK MED CITRONRISOTTO, 

SALMORIGLIO, FÄRSKA ÖRTER,  
SYRAD SCHALOTTENLÖK, GRILLAD CITRON,  
SEARD TUNA, LEMON RISOTTO, GRILLED LEMON, 

SALMORGILIO SACUE,  
PICKLED SHALLOTS & FRESH HERBS 

 
SALMERINO 378  

UGNSBAKAD RÖDINGFILÉ MED ROTSELLERIPURÉ, 
KRISPIG ROTSELLERI, HUMMERSSÅS, SÄSONGENS 

PRIMÖRER & LÖJROM  
ARCTIC CHAR WITH CELERIAC PURÉ, CRISPY CELERIAC, 

LOBSTER FOAM, SEASONAL VEGETABLES & CAVIAR 

 

ALLA GRIGLIA   
FRÅN GRILLEN – FROM THE GRILL 

 
 

ENTRECÔTE ALLA GRIGLIA 430 
GRILLAD HÄNGMÖRAD ENTRECÔTE MED TOSKANSK 

PANZANELLASALLAD,  
POMMES FRITES & TRYFFEL BÉARNAISSÅS   

DRY AGED RIBEYE, PANZANELLASALAD, FRENCH FRIES & 
TRUFFLE BÉARNAISE SAUCE 

 
POLLO ALLA GRIGLIA  358 

GRILLAD MAJSKYCKLING MED TRYFFEL ARANCINI, 
FRITERAD CAVOLO NERO, TOMATEMULSION, 

SMÖRSTEKT BROCCOLINI 
GRILLED CORN-FED CHICKEN, TRUFFLE ARANCINI, CAVOLO 

NERO, TOMATO EMULSION, BROCCOLIN, PRAMESAN & LEMON 
 

 
  
 

 

GRIGLIATA MISTA  448 PER PERSON 
(MINIMUM 2 PERSONER)  

 
INVECE'S GRILL PLATEAU MED ENTRECÔTE, 

SALSICCIA, LAMMRACKS & MAJSKYCKLING. SERVERAS 
MED POMMES FRITES, MIXSALLAD, BÉARNAISSÅS, 

ÖRTGREMOLATA & GRILLAD CITRON 



 

LA PIZZA  

 

PIZZE CLASSICHE 

 

LA REGINA MARGHERITA (VEG) 174 
SAN MARZANO TOMATSÅS, FIOR DI LATTE 

MOZZARELLA , BASILIKA, PARMIGIANO REGGIANO  
 

LÄGG TILL: 
+ BURRATA 45  

+PROSUCCTIO DI PARMA 55 
 

D’ESTATE  218 
FIOR DI LATTE MOZZARELLA,  
MORTADELLA DI BOLOGNA,  

PISTAGEPESTO, KROSSADE PISTAGENÖTTER & BASILIKA  
 

DIAVOLA 219 
SAN MARZANO TOMATSÅS, FIOR DI LATTE 

MOZZARELLA, ’NDJUA, KRYDDIG VENTRICINA SALAMI, 
PEPERONCINO & BASILIKA  

 

COTTO E FUNGHI  209 
SAN MARZANO TOMATSÅS, PORTOBELLO SVAMP, 

PROSCUTTIO COTTO, LAGRAD PARMIGIANO REGGIANO 
& BASILIKA 

 

GAMBERI 238 
SAN MARZANO TOMATSÅS, FIOR DI LATTE, CHILI & 

VITLÖKS MARINERADE SCAMPI, GRILLAD ZUCCHINI, 
CAVALO NERO, PERSILJA, GRILLAD CITRON & SALSA 

GREMOLATA  
 

PARMA E RUCCOLA 229 
SAN MARZANO TOMATSÅS, FOR DI LATTE 

MOZZARELLA, TOPPAD MED RUCCOLA, PROSCIUTTO DI 
PARMA, LAGRAD  PARMIGIANO REGGIANO  

 

QUATTRO FORMAGGI 204  
FYRA OSTAR, HONUNG, ROSMARIN, SVARTPEPPAR. 

 

PIZZE SPECIALI 
 

FUNGHI E TARTUFO 258 
FIOR DI LATTE MOZZARELLA, MASCARPONE, 

 TRYFFEL SALAMI, SÄSONG SVAMP, TRYFFELCREME, 
BABYSPENAT, TRYFFELEUMULSSION & LAGRAD 

PARMESAN.  
 

BIANCA CON UOVA DI SALMONE 272 
KALIX LÖJROM, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, 
MASCARPONE, RÖDLÖK, DILL, SVART PEPPAR  

OCH GRÄSLÖK 

 
 

_____________________________________________________________________ 

OBS! VI SERVERAR BÅDE GLUTENFRI PIZZA & PASTA! 
 

SAKNAR DU NÅGON KLASSISK PIZZA? PRATA MED DIN SERVITÖR, VI KAN 
ORDNA DET MESTA!  

OM DU ÄR ALLERGISK MOT NÅGOT, VAR INTE RÄDD FÖR ATT PRATA MED 
DIN KYPARE, SÅ GUIDAR VI DIG GENOM MENYN. 

 

 

CONTORNI 

TILLBEHÖR – SIDES 75 
 

TOMATSALLAD 
SIDE TOMATO SALAD 

 
POMMES FRITES  

FRENCH FRIES 
 

BROCCOLI FRÄSTA I CHILI & VITLÖKS  
BROCCOLI WITH GARLIC & CHILLI 

 
VITLÖKSFRÄST BABY SPENAT  

GARLIC SAUTEED BABY SPINACH 
 

POTATISGRATÄNG 
POTATO GRATIN 

 
GRILLADE GRÖNSAKER 

GRILLED VEGETABLES 

 
 
 
 
 

 
MENU ALLA INVECE 

TRE RÄTTERS MENY 
 

FÖRRÄTT:  
TRE SCALINI TRE VÅNINGSFAT MED VÅRT URVAL 

AV ITALIENSKA CHARKUTERIER & TILLBEHÖR 
 

VARMRÄTT:  
FILETTO AL PEPE VERDE   

 (PEPPARSTEK) FLAMBERAD OXFILÉ, 
GRÖNPEPPARSÅS, ROTSELERI KRISP & 

POTATISGRATÄNG 
 

Alternativt….  
 

SALMERINO  
UGNSBAKAD RÖDINGFILÉ MED ROTSELLERIPURÉ, 

KRISPIG ROTSELLERI, HUMMERSSÅS,  
SÄSONGENS PRIMÖRER & LÖJROM 

 
EFTERRÄTT:  

TIRAMISÚ CLASSICO 

 

 

 

 

 

 

 

FRÅGOR OM URSPRUNG PÅ VÅRA KÖTT / FISK DETALJER SAMT VÅRA RÅVAROR.  

FRÅGA PERSONALEN. 

 

MENY 650 / + LÄGG TILL VIN PAKET 450 
 


